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Люди всегда любили вкусно поесть. 


















А у повара 
всегда была 
проблема — 

как красиво оформить 

кондитерские изделия. 




В каком виде подаются блюда из 
рыбы и мяса, мы с вами уже знаем, 
а теперь давайте посмотрим, как 
оформляют кексы. 





















рулеты, 

кулебяки 











с 


пироги 















Не устаешь 
удивляться 
многообра¬ 
зию форм 
плюшек, 




















пирожков. 
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Сколько выдумки и 
фантазии проявляет 
хозяйка, приготавли¬ 
вая изделия из теста! 
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мак и сахарную пудру 
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выемок 

различной 

конфигурации. 
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формочек для пирожных и ромовых баб. 
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Корнетик 
из пергаментной 
бумаги. 


і 










Обычно 
фруктовый 
заливают желе или 
сахарной помадкой, 



а на поверхность «Сюрприза» шоколадной крошкой или 
порошком какао наносят по трафарету несложный ри¬ 
сунок или надпись. [й) 




Хорошего мастера-кулинара не зря называют художником. 
Украшая свои изделия, придавая им оригинальную фор¬ 
му» он дарит людям радость, создает праздничное настрое¬ 
ние. Это и свадьба, ЕЕ 











и встреча старых друзей 



Радостные чувства вызывает и нарядно сервированный 
стол, и красивая, умело подобранная посуда. ^ 






Сладкое любят все — и взрослые, и дети. Но у каждого 
народа существуют свои излюбленные блюда. ЕЕ 
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Еще в IV веке до нашей эры люди, страдая от жары, 
придумали смешивать фруктовые соки с горным снегом 
или льдом. Привезенный Марко Поло из Китая рецепт 
мороженого итальянцы хранили в строжайшей тайне 
почти четыре столетия. ЕЕ 




Современному кон¬ 
дитеру не прихо¬ 
дится все делать 
вручную. Для по¬ 
точного производ¬ 
ства имеются спе¬ 
циальные машины. 




Они замешивают тесто 
готовят фарш, 
взбивают кремы. 













Автоматичес¬ 
кие линии 
формуют 
кондитерские 
изделия. 


начиняют 
их джемом 
вареньем, 
орехами. 









Выпекается эта вкусная 
продукция в духовом шка¬ 
фу в таком количестве, что 
можно угостить всю школу. 
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